
 
 

 

CARTA MENÚ ASADOR 
 

ARROCES POR ENCARGO 
 

Paella Mixta (2,14)      14€ 

Paella de marisco (2,14)     16€ 

Arroz con bogavante (2,14)     20€ 

Arroz con carabineros (2,14)    24€ 

Arroz al horno       16€ 

Arroz negro (2,14)      14€ 

Arroz con pollo de corral     12€ 

 

PLATOS TÍPICOS REGIONALES 
 

Pisto Manchego        14€ 

Asadillo         14€ 

Gachas manchegas      12€ 

Tiznao (4)         16€ 

Cordero al horno      18€ 

Por encargo 

Migas de los Gañanes (4,1)      12€ 

Cabezas de cordero asadas     8€ unidad  

Caldereta Manchega (8)     18€  

 
 
 

 



 

REVUELTOS Y ENSALADAS 

 

Revuelto de setas con gambas     10€ 

Revuelto de trigueros con gambas    10€ 

Salteado de guisantes con jamón ibérico  8€ 

       

Ensalada mixta (4)      12€ 

Ensalada de perdiz      16€ 

Ensalada de rulo de cabra (7,8)    14€ 

Ensalada de burrata (7)     14€ 

Tomate aliñado con ventresca (4)    12€ 

 

 

ENTRANTES 

 

Jamón 100% Ibérico      20€ 

Caña de Lomo 100% Ibérico bellota   20€ 

Caña de Presa ibérica 100% bellota   20€ 

Variado de jamón y queso      18€ 

Queso Manchego (7)      16€ 

Patés de la casa (1,8,7,12)     18€ 

Setas a la plancha       10€ 

Champiñón a la plancha     10€ 

Champiñón en salsa de la casa    12€ 

Calamares a la Andaluza o a la plancha (1,4)  16€ 

Boquerones fritos (1,4)       12€ 

Pulpo a la gallega o Brasa     24€ 

 



Tataki de atún rojo salvaje (6,11)    24€ 

Tataki de vaca       20€ 

Steak tartar La Finca      18€ 

Mollejas de cordero lechal estilo Sambo    18€ 

Trigueros a la plancha con viruta de foie           14€ 

Variado de jamón, lomo y queso    24€ 

Mojama de Barbate (100gr)(4,8)    16€ 

Lomo de nuestra orza      14€ 

Parrillada de verduras      15€ 

Carpaccio de buey (1,7,10)     12€ 

 

 

PESCADOS 

Lenguado a la Romana (1,4)     24€ 

Lenguado a la plancha     24€ 

Lenguado meunieres (1,4)     24€ 

Lubina al gusto       18€ 

Dorada al gusto       16€ 

Bacalao al horno       18€ 

Consultar con nuestro personal las entradas de pescado del día 

 

 

 

 

 

 



 

CARNES 

Entrecot de ternera      18€ 

Solomillo de ternera      20€ 

Solomillo al foie       22€ 

Solomillo especial de la casa     22€ 

Chuletón de ternera       50€/KG 

Riñones al Jerez       14€ 

Paletilla de cordero lechal a la manchega  25€ 

Chuletillas de cordero lechal     18€ 

Carrilladas de ibérico (12)     17€ 

Solomillo de ibérico      18€ 

Abanico de ibérico confitado y a la brasa  17€ 

Lagarto de ibérico a la brasa     16€ 

Solomillo de Vaca madurada LA FINCA    22€ 

Chuletón de Rubia Gallega       70€/KG 

Chuletón de Angus Premium    70€/KG 

Chuletón de Vaca Terra AA     60€/KG 

POSTRES 

Consulte con nuestro personal postres del día     6€ 

 

 

 

 

 

 



 

MENÚ INFANTIL       12€ 

Pasta con tomate (1) 

Tiras de pollo empanado Kentuky (1,8) 

Postre 

Agua o Refresco 

 

Servicio de tuppers 1€ unidad 

Servicio por comensal y pan 1,50€ 

Suplemento de pan 1€ 

 

BEBIDAS 

Copa cerveza       2,8€ 

1/3 Cerveza       2,8€ 

Cervezas especiales     consultar 

Refrescos        2,5€ 

Agua ½ l        1,5€ 

Agua 1 l Solan de cabras        3€ 

Café e infusiones       1,5€  

 

 

 

 

 

 

 



 

CARTA DE VINOS 
 

BLANCOS 

Volver Chardonnay & Airen     14€ 

Volver verdejo & Sauvignon blanc    14€ 

Viña Xetar blanco      10€ 

Las Niñas verdejo      15€ 

Analivia verdejo       10€ 

Paso a paso verdejo macabeo    15€ 

Alegrías by Laurana semidulce    15€ 

Pulpo Albariño       16€ 

Dehesa de carrizal Chardonnay    20€ 

Ramon Bilbao Verdejo      15€ 

Mar de Frades Albariño     24€ 

Marthue Chardonay      14€ 

Jose Pariente Verdejo      20€ 

Blanco Nieva Rueda      15€ 

 

 

 

ROSADOS 

Viña Xetar rosado      10€ 

Alegrías by Laurana rose     15€ 

 

 



 

TINTOS 

Volver 2012       25€ 

Laurana Cabernet Tempranillo    20€ 

Paso a paso tinto       18€ 

Laya Garnacha Monastrell     18€ 

Finca la Estacada 6 meses     12€ 

Torre Gazate Crianza      10€ 

Condado de Oriza Crianza     18€ 

Condado de Oriza Roble     15€ 

La Planta Ribera del Duero     20€ 

Protos Roble       18€ 

Ramon Bilbao Crianza      20€ 

Tarima Hill        22€ 

Martue Crianza       16€ 

Venta Morales       10€ 

Dehesa Carrizal Cabernet Sauvignon   25€ 

Pago Fuentecojo       30€ 

Mucho Mas Gold Coupage tempranillo    20€ 

Las Niñas Tempranillo Syrak     15€ 

Muri Veteres        40€ 

Canalizo        35€ 

Carchelo selecto       24€ 

Aaltico        18€ 

Carchelo 180       18€ 

 



 

MENÚ ESPECIAL 
(De Martes a Domingo, medio dia) 

 

ENTRANTES AL CENTRO 
 

Tomatito aliñao con ventresca de atun 

Lomo de orza con asadillo manchego 

Surtido de croquetas caseras 

 

SEGUNDOS A ELEGIR 

 
Lomo de Bacalao al horno 

Lenguado a la plancha 

 

Abanico de iberico confitado a la brasa  

Entrecot de angus con sal maldon  

 

POSTRES 

Pan, agua, cerveza, refresco 1 por comensal 

o botella de vino 1 por cada 4 comensales 

Extra de pan 1€ 

 

30€ Iva incluido 

Cualquier modificación en el menú conllevara un incremento en 
el precio del mismo 

 

 



 

 

CARTA DE CERVEZAS 

 

Tercio Mahou 5 estrellas  2,80€ 

Tercio Victoria Málaga   2,80€ 

Alhambra 1925    3,00€ 

Alhambra roja reserva   3,00€ 

Alhambra Pedro Ximenez 0,5L. 6,50€ 

Alhambra Amontillado 0,5L.  6,50€ 

Alhambra Palo Cortado 0,5L. 6,50€ 

Casimiro Mahou Extra   3,50€ 

Casimiro Mahou Lager   3,50€ 

Casimiro Mahou Ale   3,50€ 

Casimiro Mahou Trigo    3,50€ 

Mahou IPA     2,80€ 

Stela Artois     3,00€ 

Coronita     2,50€ 

Alhambra Baltic Porter   3,00€ 

Budweiser     3,00€ 

San Miguel Selecta   3,00€ 

Leffe Blonde    5,00€ 

Barrica Mahou    3,00€ 

Mahou Maestra y Dunkel  3,50€ 

 

 


