


CARTA MENÚ ASADOR

ARROCES POR ENCARGO

Paella Mixta 10€

Paella de marisco 12€

Arroz con bogavante 15€

Arroz con carabineros 17€

Arroz al horno 14€

Arroz negro 10€

Arroz con pollo de corral 12€

PLATOS TÍPICOS REGIONALES

Pisto Manchego   9€

Asadillo   9€

Tiznao 14€

Cordero al horno 15€

Por encargo

Migas de los Gañanes (4 pers) 10€

Gachas del pastor (2 pers) 10€

Caldereta Manchega 12€



REVUELTOS Y ENSALADAS

Revuelto de setas con gambas 10€

Revuelto de trigueros con gambas 10€

Salteado de guisantes con jamón ibérico 8€

Ensalada mixta 8€

Ensalada de perdiz 14€

Ensalada de rulo de cabra 10€

ENTRANTES

Jamón Ibérico 18€

Lomo Ibérico 18€

Variado de jamón y queso 20€

Queso Manchego 10€

Patés de la casa 15€

Setas a la plancha   9€

Champiñón a la plancha 10€

Champiñón en salsa de la casa 11€

Calamares a la Andaluza o a la plancha 14€

Boquerones fritos  10€

Pulpo a la gallega 18€

Pulpo a la brasa 18€

Mollejas de cordero lechal 14€



Trigueros a la plancha 10€

Variado de jamón, lomo y queso 22€

Mojama de Barbate (100gr) 10€

Lomo de nuestra orza 12€

Parrillada de verduras 12€

Carpaccio de buey 12€

Carpaccio de bacalao sobre salmorejo Cordobés 12€

PESCADOS

Lenguado a la Romana 15€

Lenguado a la plancha 15€

Lenguado meunieres 15€

Lubina al gusto 14€

Dorada al gusto 14€

Bacalao al horno 15€

Consultar con nuestro personal las entradas de pescado del día

CARNES

Entrecot de ternera 18€

Solomillo de ternera 18€

Solomillo al foie 20€

Solomillo especial de la casa 18€

Chuletón de ternera 25€



Riñones al Jerez 12€

Paletilla de cordero lechal a la Manchega 24€

Chuletillas de cordero lechal 15€

Carilladas de ibérico 17€

Solomillo de ibérico 17€

Abanico de iberico confitado y a la brasa 15€

Lagarto de iberico a la brasa 12€

POSTRES

Consulte con nuestro personal postres del día 4,5€

MENÚ INFANTIL 8€

Pasta con tomate

Delicias de pollo

Postre 

Agua o Refresco

BEBIDAS

Copa cerveza 2,2€

1/3 Cerveza 2,2€

Cervezas especiales consultar

Refrescos 2€

Agua ½ l 1,5€

Agua 1 l 2,5€

Café e infusiones 1,5€ 



CARTA DE VINOS

BLANCOS

Casa Albali blanco verdejo   8€

Yugo blanco Airén   9€

Viña Xetar blanco   8€

Mocen Verdejo 12€

Analivia verdejo 10€

Paso a paso verdejo macabeo 11€

Viña Calera Verdejo Marques de Riscal 11€

Tilenus Godello 14€

InfinitusMoscató 10€

Gargalo Albariño 21€

Mar de Frades Albariño 25€

Marthue Chardonay 14€

Anhelo Riesling 12€

Blanco Nieva Rueda 14€

Manzaneque Chardonay 14€

Piqueras Verdejo 12€

ROSADOS

Algod Rosado 12€

Viña Xetar rosado 8€



TINTOS

Volver 2012 25€

Casa Albali Gran Selección 10€

Casa AlbaliTempranillo             8€

Viña albali Reserva 10€

Paso a paso tinto 13€

Finca la Estacada 6 meses 10€

Torre Gazate Crianza   9€

Condado de Oriza Crianza 18€

Condado de Oriza Roble 14€

La Planta Ribera del Duero 18€

Protos Roble 18€

Ramon Bilbao Crianza 18€

Tarima Hill 22€

Martue Crianza 16€

Anhelo Roble tempranillo syrak 12€

Venta Morales 10€

Dehesa Carrizal Cabernet Sauvignon 25€

AÑ mocen joven 13€

Manuel Manzaneque Finca Elez 20€

Conde San Cristobal Rivera del Duero 28€

Marques de Vargas Rioja 30€



MENÚ ESPECIAL

ENTRANTES AL CENTRO

Jamon de Guijuelo y queso manchego

Ensalada de bacalao y naranja

Gambones a la plancha

SEGUNDOS A ELEGIR

Lomo de bacalao a la vizcaina

Lenguado a la plancha

Lagarto iberico con salsa pedro ximenez

Entrecot de angus a la brasa

POSTRES
Pan, agua, cerveza, refresco 1 por comensal

o botella de vino 1 por cada 4 comensales

22€ Iva incluido


